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Conrad prepara 
três dias de alta 
gastronomia
Já começou a contagem decrescente para um dos 
principais eventos gastronómicos de topo em Portugal
São três dias, cinco eventos, 15 
conceituados chefs que ao todo 
reúnem 15 estrelas Michelin, 
quatro sommeliers e sete mixo-
logistas, entre 4 e 6 de novem-
bro. A segunda edição do «Culi-
nary Extravaganza», o even-
to de alta gastronomia promo-
vido pelo Conrad Algarve, na 
Quinta do Lago, promete ele-
var ainda mais a fasquia.

O arranque, no sábado, 
acontecerá num espaço inu-
sitado do hotel, às 19h00, e 
promete ser um dos pontos 
altos. O programa começa 
com uma experiência de bar, 
«Mixology Cocktail Experien-
ce», liderado por Nelson de 
Matos, seguida do jantar «Mi-
chelin Dining Experience» 
que inclui cinco pratos de as-
sinatura harmonizados com 
os melhores vinhos portu-
gueses. A animação é da au-
toria de Max Oliveira, bailari-
no e um dos mentores do pri-
meiro grupo de dança urbana 
profissional em Portugal, os 
Momentum Crew.

O jantar será elaborado 
pelos chefs Heinz Beck, Jacob-
-Jan Boerma (De Leest, Grand 
Cáfe Krasnapolsky, Holanda), 
Ricardo Costa (The Yeatman 
Hotel Porto) e Maurizio Serva 
(Ristorante la Trota, Itália).

No domingo, 5 de novem-
bro, será servido brunch me-
diterrânico com início marca-
do para as 12h30 nos jardins 
do exclusivo do Dado Q, o res-
taurante do Conrad Algarve 
junto à piscina. Será servido 
pelos chefs Joe Barza (Conrad 
Cairo), Osvalde Silva (Con-
rad Algarve) e Franco Luise 
(Hilton Prague). À noite, terá 
lugar o «Michelin Dining 
Experience», uma experiên-
cia gourmet exclusiva, no 
restaurante Gusto by Heinz 
Beck, que inclui a degustação 
de sete pratos com harmoni-
zação de vinhos. Ao todo, es-
tarão reunidas oito estrelas 
Michelin que tornarão esta 
experiência inesquecível. Par-
ticipam os chefs Heinz Beck, 
Jacob-Jan Boerma e Juan 

Amador (Amador´s Wir-
tshaus & Greißlerei, Viena, 
Austria).

No domingo, dia 6, o al-
moço será servido na premia-
da Roof Garden Suite, o ex-
poente máximo do luxo con-
temporâneo, onde acontece 
a celebração dos Chefs Hilton 
para um almoço a cinco mãos. 
Além dos chefs da casa, parti-
cipam Christoph Jefferson 
(Hilton London Heathrow 
Terminal 4), Franco Luise 
(Hilton Prague), Shota Goder-
dzishvili (Hilton Kiev), Idan 
Hadad (Pastry Chef do Hilton 
Tel Aviv).

Também especial pro-
mete ser o jantar de Encer-
ramento no Gusto by Heinz 
Beck, segundo a organização, 
a derradeira experiência gas-
tronómica do «Culinary Ex-
travaganza» a juntar seis es-
trelas Michelin para um jan-
tar de sete pratos que pro-
mete encerrar com chave de 
ouro o evento. Será elabora-
do pelos chefs Heinz Beck, Si-

ANJE é parceiro de cooperação 
económica com a Andaluzia
O Centro Europeu de Negó-
cios e Inovação «CEEI Baía 
de Cadiz», acolheu no dia 17 
de outubro, o lançamento 
do projeto ESPOBAN, Rede 
de Business Angels Espanha
-Portugal. O projeto será de-
senvolvido nas províncias de 
Huelva, Sevilha, Cádiz e Cór-
doba e nas regiões do Algar-
ve e Alentejo. Cofinanciado 

pelo FEDER em 75 por cen-
to, terá como objetivo criar 
projetos de negócio trans-
fronteiriços, através da pro-
moção do acesso ao inves-
timento privado. Visa tam-
bém promover o empreen-
dedorismo, consolidar no-
vas ideias e iniciativas em-
presariais, aumentar a com-
petitividade e reduzir o de-

semprego. Em 
relação às em-
presas já exis-
tentes no mer-
cado, o proje-
to vista incen-
tivar a intro-
dução de no-
vos produtos e 
processos, em 
especial nas 

apresentam potencial para 
gerar mais valor acrescenta-
do. Assim, ao longo dos pró-
ximos meses, serão lançados 
convites para formação e 
consultoria, dirigidos a em-
preendedores e a PMEs que 
queiram desenvolver novos 
negócios e que para isso ne-
cessitem de financiamen-
to privado. Os parceiros es-
panhóis são o CEEI Bahía de 
Cádiz, a Diputación Huelva, 
a Diputación de Córdoba e 
a Prodetur da Diputación de 
Sevilha, e do lado português 
a Associação Nacional de Jo-
vens Empresários (ANJE) 
e o Centro de Incubação de 
Empresas de Base Tecnoló-
gica Vasco da Gama - Sines 
Tecnopolo.

Quinta dos Patudos 
promove prova canina
A Associação Quinta dos Pa-
tudos organiza o «I Troféu de 
Obediência» nas instalações 
da Escola EB 2,3 João de Deus, 
em São Bartolomeu de Messi-
nes, concelho de Silves, no sá-
bado, dia 28 de outubro, às 14 
horas. A prova integra o Cam-

peonato Nacional, sob a égide 
do Clube Português de Cani-
cultura. Segundo a organiza-
ção, a «obediência é uma ati-
vidade desportiva e educacio-
nal que promove o bom rela-
cionamento entre o cão e o seu 
condutor, de forma a alcançar 

dney Schutte (WA Amster-
dam), Chris Galvin & Joo Won 
(London Hilton on Park Lane 
e WA Edinburgh).

Os bilhetes para os jantares 
custam 245 euros por pessoa, en-
quanto os almoços têm um preço 
de 95 euros por pessoa. Os inte-

ressados podem consultar mais 
informações e detalhes sobre 
cada uma destas experiências em
www.culinary-extravaganza.com

Tavira acolhe VI encontro 
empresarial luso-andaluz
A Prodetur, Sociedade da De-
putação de Sevilha para a Pro-
moção do Desenvolvimento 
Económico e do Turismo da 
província de Sevilha e a Asso-
ciação de Jovens Empresários 
de Sevilha (AJE Sevilla), em co-
laboração com a Agência An-

daluza de Promoção Exterior 
(EXTENDA) e a Câmara Muni-
cipal de Tavira, organizam na 
quinta-feira, 2 de novembro, o 
VI Encontro Empresarial Lu-
so-andaluz em continuação 
do celebrado no ano passado 
em Sevilha. Terá lugar no Hotel 

um perfeito entendimento en-
tre ambos, conseguindo-se 
que o cão obedeça demons-
trando vontade e interesse, 
mesmo quando afastado do 
condutor». As provas avaliam 
as qualidades e carácter dos 
cães. Os binómios participan-
tes serão avaliados pelo juiz 
alemão Uwe Wehner. O even-
to é de entrada é livre e conta 
com o apoio da Casa do Povo.

Vila Galé Tavira. Até ao final de 
outubro, estão abertas as ins-
crições e a remissão dos seus 
perfis empresariais dos inte-
ressados em participar. A as-
sistência não tem custos, mas 
o número de lugares é limita-
do e prevê-se uma grande ade-
são. Para mais informações es-
tão disponíveis os contactos 
954 486 869 (Manuel Abad) e 
networking@prodetur.es
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